Domac borovnicev sok

Domac borovnicev sok
SESTAVINE

- 25 dag borovnic

- 18 dag moke

- 4 jajca

- 2 dl mleka

- sladkor

- 4 zlice mandljevih listiCev
- maslo

- sol

POSTOPEK

Mandljeve listi¢e poprazimo v oplasteni ponvi. Beljake in §¢epec soli stepemo v trd sneg.
Moko, mleko, rumenjake, S€epec soli in zlicko ali dve sladkorja zmeSamo, da dobimo gladko
testo, v katerega na koncu rahlo vme$amo Se sneg. V ponvi segrejemo maslo, dodamo pol
borovnic in pol mandljevih listiCev, ki jih prelijemo s polovico testa. Spodnjo stran zapecemao,
previdno obrnemo in popec¢emo Se na drugi strani. Prazenec potem raztrgamo na kodcCke in Se
kratko popecemo. Ponovimo, da porabimo vse sestavine. Postrezemo s sladoledom in stepeno
smetano.




